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Traiteur — cuisine collective Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements
378 rue des 20 Toises Menus validés par notre Diététicienne et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire
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Menu Alternatif
PN
ENTREE Céleri rémoulade Tagliatelles au Salade de PDT Salade de =
(N H | EE ) PN .
T SUrim | e ciboulette T=r haricots verts
ané de blé . , . .
PTgmitebs Emince de poulet Sauté de veau a la Gratin de
PLAT forestier oisson
PRINCIPAL mozzarella moutarde p
T/k? . .
Trio de céréales
s Blettes a la 5
Riz a la tomate Puree de .
ACCOMPAGNEMENT 5 Riz, boulgour
G A | creme P butternut * (Riz, . gour,
quinoa) FH
o Petit suisse mcfﬁt:{lommlers Fol Epi Faisselle
ESSERT Fruit au SirOPE[ﬂ C ementmes Kiwi Pomme
Pané de blé ia o .
REPAS\;)':‘:::SEI >N Tomites CEuf dur sauce Boulette de soja a Gratin de
forestiére la tomate poisson
mozzarella
Texte vert clair : Crudités et fruits crus
Label Egalim Label Bio Origine Francaise  Produit local Poisson péche raisonnée CEufs de Texte rouge : Viande poisson entrée protidique
France Texte vert foncé : Légumes cuits Autre dessert base fruits cuits
PN Texte marron : Féculent /céréales /légumes secs
§ ¥
EE ﬁ:-g/ \“"&/ Texte bleu : Fromages Laitage et desserts lactés

Information allergénes (selon reglement CE 1169/2011 dit « INCO ») : les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Gluten, Crustacés, CEufs, Poisson, Arachide, Soja, Lait, Fruits a coque,
Céleri, Moutarde, Sésame, Anhydride sulfureux et Sulfites, Lupin, Mollusques



