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Menu alternatif
ENTREE .
\: A ’ . .
> carottes rapees surtmi m
PLAT Boeuf braisé Tortedlllms& Fileté cheddar
PRINCIPAL sauce échalote pomodoro :
= s mozzarella sauce e
> F= tomate FEH
Gratin
ACCOMPAGNEMENT . o dauphinois -
G Lundi de Paques Chou fle}ur
=~ . persillé F
> Au lait du o
Vercors
Fromage Yaourt EE Faisselle
DESSERT 9 A5 | . Fruit
Yaourt HH Fruit R " |
Poisson sauce ini S
REPAS OPTION SANS . Tortellinis Fileté cheddar
VIANDE échalote pomodoro &P :
= > mozzarella
s Texte vert clair : Crudités et fruits crus
ﬁ.ﬁ/ m \:\:@ \4\/ Texte rouge : Viande poisson entrée protidique
“ i - Texte vert foncé : Légumes cuits Autre dessert base fruits cuits
Viande Francaise Produit local Label Bio  Poisson péche raisonnée  Cuisiné par nos soins  Eufs de Texte marron : Féculent /céréales /légumes secs
France Texte bleu : Fromages Laitage et desserts lactés

Information allergénes (selon réglement CE 1169/2011 dit « INCO ») : les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Gluten, Crustacés, (Eufs, Poisson, Arachide, Soja, Lait, Fruits a coque,
Céleri, Moutarde, Sésame, Anhydride sulfureux et Sulfites, Lupin, Mollusques



